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G R W 
 
 
1- PROPRIETES 
 
Graisse multifonctionnelle extrême-pression de haute technologie. 
Assure une protection efficace contre l’oxydation, la corrosion et l’usure. 
GRW reste stable au cisaillement, est totalement insoluble à l’eau et garde une efficacité optimale en présence de 
lavage. 
GRW résiste aux pressions élevées et est neutre vis-à-vis des joints. 
GRW a été conçue et développée selon un protocole répondant à la norme ISO 9001. 
 
2- UTILISATIONS 
 
Spécialement adaptée à la lubrification en Industrie Agro-Alimentaire (Laiteries, conserveries, boulangeries, 
biscuiteries, abattoirs, alimentation animale,…) 

- roulements chargés de convoyeurs/paliers lisses 
- graissage centralisé des machines à vendanger (LINCOLN) 
- articulations, chaînes, mouvements divers. 

Utilisations dans une gamme de températures comprises entre –25 et 150°C 
Grades NLGI 2. 
 
3- DONNEES TECHNIQUES 
 

Caractéristiques Unités Méthodes Valeurs 
Aspect couleur - - 
Densité à 20°C - NF T 06-007 
Point de goutte °C NF T 60-102 
Pénétrabilité à 25°C - NF T 60-132 
Pénétrabilité 60 coups - NF T 60-132 
   

Graisse blanche 
0,920 
200 
295 
300 

 
Les données du tableau ci-dessus représentent les valeurs typiques de production. Elles ne constituent pas une spécification technique. 

 
4- SPECIFICATIONS 
 

- Préparation lubrifiante composée de constituants conformes au guide établi par le CNERNA en 1992 
(Centre National de Coordination des Etudes et Recherches sur la Nutrition et l’Alimentation). 

- GRW répond aux dispositions en vigueur définies par la Food and Drug Administration (FDA) : 
règlement 21 CFR 178.3570 (Lubrifiants pouvant entrer en contact accidentel avec des denrées 
alimentaires – Etats-Unis – Niveau USDA H1). 

 
 
Les renseignements contenus dans cette fiche sont basés sur l'état de nos connaissances relatives au produit concerné, à la date indiquée. Ils sont donnés  de bonne foi mais 
n'engagent pas notre responsabilité. L'attention des utilisateurs est en outre attirée sur les risques éventuellement encourus lorsqu'un produit est utilisé à d'autres usages que celui 
pour lequel il est conçu. 
Cette fiche ne dispense en aucun cas l'utilisateur de connaître et d'appliquer l'ensemble des textes réglementant son activité. Il prendra sous sa seule responsabilité les précautions 
liées à l'utilisation qu'il fait du produit.   


